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Entrées  

Potage du jour 8.50 

Milles feuilles de légumes grillés 

Gaspacho Andalou et citronnelle                   

13.50 

 9.00 

Salade de chèvre chaud 
Carpaccio de tomates, burrata nature 
Carpaccio de tomates, burrata à la truffe 

14.50 

15.00 

18.50 

Bruschetta de tomates fraîches et Serrano 
Carpaccio de bœuf Charolais, roquette et pignon 

11.00 

23.00 

Mini cheese cake au saumon fumé 
 

14.50 

Plats 
 

Tagliatelles de courgettes sautées à l’huile d’olive 19.50 

 Tartare de bœuf traditionnel coupé au couteau 29.50 

Burger « Horizon » avec frites et salade 20.50 

Penne façon Horizon 14.50 

Papillote de saumon sauce tomatée et Grenailles    27.00 

Pièce de bœuf Chateaubriand (210 g)  27.50 

Lotte au lait de coco et poireaux 28.50 

Filet de poulet de Gibecq chou-fleur, pommes Dauphine 
Jambonneau, sauce miel et moutarde 

21.50 
28.50 
 

Desserts 
 

Crème brûlée, éclats de pistaches grillées 9.50 

Brioche perdue, glace vanille, caramel maison 8.50 

Douceur abricot et fleur d‘oranger 9.00 

Banane flambée au rhum    11.00 

Lingot chocolat, craquant aux amendes 
Coupe de sorbet 

    10.50 
8.00 

 



 
 
 

Menu Enfant  
11,00 € 

 

Boulettes sauce tomate  

 ou 

Spaghetti bolognaise 

- 

Petit pot glace enfant 
 
 
 

Vous réunir, c’est notre plaisir ! 
Demandez notre dossier séminaire ! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nous vous proposons différentes formules pour vos fêtes 
de famille, communions, mariages et tout autre 
évènement. Demandez plus d’infos de suite ! 



 

Apéritifs 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperol Spritz 

Softs 
 

Coca Cola / Zéro 20cl 3.50 

Sprite 20cl 3.50 

Fanta Orange 20cl 3.50 

Iced Tea 20cl 3.50 

Tonic 25cl 3.50 

Bouteille eau filtrée plate ou pétillante 100cl 5.00 

Jus de frui t 3.50 
 
 
 

Pensez à une petite terrine pour accompagner votre apéritif ! 

Kir 5.50 

Kir Royal 10.00 

Campari 5cl 6.00 

Martini Blanc / Rouge 5cl 6.00 

Picon 5cl 5.50 

Picon bière / vin banc 6.50 

Pineau des Charentes 5cl 5.50 

Porto Blanc / Rouge 5 cl 6.00 

Ricard 3cl 6.50 

Pisang Avec / Sans Alcool 5cl 6.00 
 8.00 
 



 
 

Bières 
 

Bières Pressions  

Silly Pils Bio 5% 25cl  4.00 

Silly Pils Bio 5% 50cl  6.00 

Double Enghien Blonde 7,5% 25cl 4.50 

Double Enghien Brune 8% 50cl 7.00 

Bières Bouteilles 
 

Silly Pils Bio 5% 25cl  4.00 

Blanche de Silly 5% 25cl 4.50 

Silly Kriek 4,5% 25cl 4.50 

Double Enghien Blonde 7,5% 33cl 5.00 

Double Enghien Brune 8% 33cl 5.00 

Duvel 8,5% 33cl 5.00 

Chimay Bleue 9% 33cl 5.00 

Chimay Rouge 7% 33cl 5.00 

Alcools 
 
 

Gin 5cl 7.00 

Vodka 5cl 7.00 

Rhum 5cl 6.50 

Get 27 5cl 6.00 

Whisky Glenfiddich 5cl 8.00 

Whisky J&B 5cl 7.00 



 

Vins 
Vin Maison Héritage du Baron 

Blanc / Rosé / Rouge 
 

Verre 15cl 4.00 

Pichet 25cl 7,00 

Pichet 50cl 12.00 

Bouteille 75cl 17.00 

 
Vins Blancs 

 

Casse-Croûte du Château Maris  25.00 

Chardonnay du château de Durette Beaujolais 32.00 
Côtes du Rhône Vidal Fleury 29.00 

Uno di Uno Puglia 24.00 

 
Vins Rosés 

 

Héritage du baron Louis Pays d’Oc 17.00 

Château du seuil Provence  32.00 

 
Vins Rouges 

 

Casse-Croûte Château Maris Minervois  25.00 

Côtes du Rhône Village Vidal Fleury 29.00 

Château Croix St Jacques Blaye 23.00 
Tre di Tre di Puglia 24.00 



 
 

Cava 
Cava MVSA Coupe 15cl 8.00 

Cava MVSA Bouteille 75cl 30.00 

Café de Paris brut Bordeaux 15cl 7.50 

Digestifs 
 

Calvados 5cl 7.00 

Cognac 5cl 8.00 

Amaretto 5cl 8.00 

Bailey’s Original 5cl 8.00 

Cointreau 5cl 8.00 

Grand Marnier 5cl 8.00 

Cafés & Thés 
 

Café 3.50 

Café décaféiné 3.50 

Cappucino 3.50 

Café viennois 3.50 

Expresso 3.00 

Irish Coffee 8.50 

Thé & Infusion 3.50 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RESTAURANT 
Open  from Monday to Saturday from 06 :30PM till 
10 :00PM (Sunday evening and at noon on request) 

 

When closed, we serve delicious little snacks 
at the bar 24h a day 



 

  

13.50 
 
 

Starters  

Homemade Soup of the day  8.50 

Leaves of grilled vegetables  13.50 

Andalusian gazpacho and lemongrass    9.00 

Warm goat cheese salad     14.50 

Tomato carpaccio and burrata 

Tomato carpaccio and truffle burrata                                                     

 15.00 

 18.00 

Fresh tomato and Serrano bruschetta                  

Beef carpaccio arugula                                               

Mini cheese cakewith smoked salmon                                       

   11.00 

 23.00 

 14.50       

Main courses 
 

Zucchini tagliatelle with olive oil  19.50 

Traditional beef tartare                                                                                 29.50 

Horizon burger salad and French fries                   20.50 

« Horizon » style pasta  14.50 

Salmon cooked in papilotte with tomato sauce 27.00 

Piece of Chateaubriand beef ( 210g) 27.50 

Monkfish with coconut milk and leek  28.50 

Gibecq chicken fillet, cauliflower dauphine Potatoes  21.50 

Ham with Honey and mustard sauce 28.50 

Desserts 
 

Crème brûlée, toasted pictachio  9.50 

Piece of brioche, vanilla ice and homemade caramel 8.50 

Sweetness of apricot and orange blossom 9.00 

Banana flambée with rum 11.00 

Chocolate and crunchyf fine ingot 

Sorbet of your choice 

10.50 

8.00 



 

 
 

 

 

  

 

 

 

 



 

 

 
 

 

       

 

 

 

 

 

 
   

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kir 5.50 

Kir Royal 10.00 

Campari 5cl 6.00 

Martini Blanc / Rouge 5cl 6.00 

Picon 5cl 5.50 

Picon bière / vin banc 6.50 

Pineau des Charentes 5cl 5.50 

Porto Blanc / Rouge 5 cl 6.00 

Ricard 3cl 6.50 

Pisang Avec / Sans Alcool 5cl 6.00 
 8.00 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Draft Beers  

Silly Pils Bio 5% 25cl  4.00 

Silly Pils Bio 5% 50cl  6.00 

Double Enghien Blonde 7,5% 25cl 4.50 

Double Enghien Brune 8% 50cl 7.00 

Bottled Beers 
 

Silly Pils Bio 5% 25cl  4.00 

Blanche de Silly 5% 25cl 4.50 

Silly Kriek 4,5% 25cl 4.50 

Double Enghien Blonde 7,5% 33cl 5.00 

Double Enghien Brune 8% 33cl 5.00 

Duvel 8,5% 33cl 5.00 

Chimay Bleue 9% 33cl 5.00 

Chimay Rouge 7% 33cl 5.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gin 5cl 7.00 

Vodka 5cl 7.00 

Rhum 5cl 6.50 

Get 27 5cl 6.00 

Whisky Glenfiddich 5cl 8.00 

Whisky J&B 5cl 7.00 



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Glass 15cl 4.00 

Pichet 25cl 7,00 

Pichet 50cl 12.00 

Bottle 75cl 17,00 

 
White Wines 

 

Casse-Croûte du Château Maris  25.00 

Chardonnay du Château de Durette Beaujolais 32.00 
Côtes du Rhône Vidal Fleury 29.00 

Uno di Uno Puglia 24.00 

 
Rosés Wines 

 

Héritage du baron Louis Pays d’Oc 17.00 

Château du seuil Provence  32.00 

 
Red Wines 

 

Casse-Croûte Château Maris Minervois  25.00 

Côtes du Rhône Village Vidal Fleury 29.00 

Château Croix St Jacques Blaye 23.00 
Tre di Tre di Puglia 24.00 



 
 

Cava 
Cava MVSA Coupe 15cl 8.00 

Cava MVSA Bouteille 75cl 30.00 

Café de Paris Brut Bordeaux 15cl 7.50 

Digestive 
 

Calvados 5cl 7.00 

Cognac 5cl 8.00 

Amaretto 5cl 8.00 

Bailey’s Original 5cl 8.00 

Cointreau 5cl 8.00 

Grand Marnier 5cl 8.00 

Coffee & Tea 
 

Coffee 3.50 

Decaffeinated coffee 3.50 

Cappuccino 3.50 

Viennese coffee 3.50 

Expresso 3.00 

Irish Coffee 8.50 

Tea & Infusion 3.50 
 


